
Bor neve: Felső-Magyarországi száraz
rozébor

Évjárat: 2024

Szőlőfajta: Pinot Noir

Borvidék: Egri borvidék

Dűlők: Rózsahegy

Talajtípus:
csernozjom-barna erdőtalaj, csillagszerű

agyagásványokkal

Szüreti időpont: szeptember 20.

Borkészítés módja: 2 órás áztatás után
préselés, ülepítés, 14 fokon való irányított

erjesztés, majd
derítés, szűrés és palackozás
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      CONTACT:

Tel: +36-20-310-4493
E-mail:

info@szuromibirtok.hu
www.szuromibirtok.hu

Nébih engedély: IHPV
Összes alkoholtartalom: 13,06%

Összes sav: 6,1 g/l
Cukortartalom: 4,2 g/l

 
Legjobb szervírozás: 16  
Pincészet:Szuromi Birtok

BOR ADATLAP:


