
Bor neve: Felső-Magyarországi száraz
fehérbor

Évjárat: 2024

Szőlőfajta: Ottonel Muskotály 90%, Rajnai
Rizling 10%

Borvidék: Egri borvidék

Dűlők: Mocsáry, Gesztenyés

Talajtipus:
barna erdőtalaj

Szüreti időpont: szeptember 15.

Borkészítés módja: héjon áztatás, préselés,
24 órás ülepítés, 13 fokon irányított

erjesztés, majd
fejtés, derítés és palackozás
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      CONTACT:

Tel: +36-20-310-4493
E-mail:

info@szuromibirtok.hu
www.szuromibirtok.hu

Nébih engedély: JHRX
Összes alkoholtartalom: 12,87%

Összes sav: 6,0 g/l
Cukortartalom: 7,7 g/l

 
Legjobb szervírozás: 16  
Pincészet:Szuromi Birtok

BOR ADATLAP:


