
Bor neve: Felső-Magyarországi Kékfrankos
 

Évjárat: 2018
 

Szőlőfajta: Kékfrankos 100%
 

Borvidék: Egri borvidék
 

Dűlők: Rózsahegy
 

Talajtipus:
csernozjom-barna erdőtalaj, csillagszerű

agyagásványokkal
 

Szüreti időpont: szeptember 7.
 

Borkészítés módja: 4 hétig történő héjon
áztatás körfejtéssel acéltartályba, majd

préselés után ülepítés és 16 hónapos
érlelés 300 liter másod és harmad töltésű

magyar
tölgyfahordóban.
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      CONTACT:

Tel: +36-20-310-4493
E-mail:

info@szuromibirtok.hu
www.szuromibirtok.hu

Nébih engedély: HNLX
Összes alkoholtartalom: 13,19%

Összes sav: 5,5 g/l
Cukortartalom: 1,5g/l

 
Legjobb szervírozás: 16  
Pincészet:Szuromi Birtok

BOR ADATLAP:

 


